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контрАкт Nъ l5-19
на оказание услуг по организации питапия обучающихся муниципального бюджетного

общеобразовательного учреждения (Самотовинская средняя общеобразовательвая
школа>

московская область
г. Сергиев Посад <_26_ > декабря 2018 г.

МУНИЦИПМЬНОе бюджетное общеобразовательное учреждение <Самотовинскaш среднrul
общеобразовательная школа>>, именуемый в дальнейшем <<Заказчик>, в лице директора
ПародиноЙ Татьяны Ильиничны, действ}тощиЙ на основании Устава, с одноЙ стороны, и ИП
Филин Андрей Сергеевич, именуемьй в дальнейшем <Исполнитель>), в лице Филина Андрея
Сергеевича, действующего на основании свидетельства о регистрации с другой стороЕы, ,
вместе именуемые <стороны> и каждый в отдельности ксторона>, с соблюдением требований
Гражданского кодекса РоссиЙской Федерации, Федерального закона от 5 апреля 2013 года Jф 44_
ФЗ (О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения
государственных и муниципальньD( нужд) и иного законодательства Российской Федерации и
МОСКОВСКОй ОбЛаСТИ, на основrtнии результатов определения исполнителя п},тем проведения
конкурса с ограниченным )дастием, протокол м ПРо1 от l1.12.2018 г., заключили контаю о
нижеследующем:

Статья l. Терлrины и основные понятия

Ста,гья 2. Предrrrеr, Коrrгракта

2.1. Исполнитель обязуется по заданию Заказчика оказать услуги по организации питания
Потребителей услуг (далее - Услуги) в соответствии с Техническим зад:lнием, Заказчик
обязуется принять Ус.туги и оплатить их в порядке и на условиях, предусмотренных настоящим
Контрактом.

ИКЗ: 1 83504206874750420l 00 l 0l 04001 5629000

3.1. I{eHa Контракта составляет 4|l 724 (четыреста одиннадцать тысяч семьсот двадцать
четыре) рубля 21 (двадцать одна) копейка, Н,ЩС - не облагается (далее - I_{eHa Контракта)

t

1.1 . В настоящем Контракте использ)лотся следующие основные термины и понятия:
Техническое задание - документ, оформленный в виде Приложения N! 1 к настоящему

Контракту и содержащий требования к услугам, оказываемым по настоящему Контракту.
Потребители услуг - обучающиеся образовательного учреждения получающие

бесплатное или льготное питание.
УСЛУГа - КОмплекс мероприятий по обеспечению Потребителей услуг Рационzlми питания

СОГЛаСНО ЗаЯвКи, включающиЙ в себя деятельность Исполнителя в соответствии с требованияrаи,
установлеЕньIми Приложением ЛЪ1 (Техническое задание) к настоящему Контралсгу.

Рацион питания - набор блюд, кулинарных изделий и пищевых продуктов,
СКОМПЛеКтОВанныЙ для отдельного приема пищи на одного Потребителя услуг в соответствии с
меню (завтрак, обед, полдник).

Заявка - докумеF{т, оформленный по форме, приведенной в Приложении Ns 4 к
НаСтОЯщему Контракту и содержащиЙ сведения об объёме Услуг, которые необходимо оказать
Потребителю услуг на дату, указанную в Змвке.

дкт сдачи-приемки услуг - документ, оформленный по форме, приведенной в
Приложении Ns 3 к настоящему Контракту и содержащий сведения о сроках, объемах оказанных
Услуг и иную информацию об исполнении условий настоящего Контракта.

Статья 3. Щена Контракт,а ц порядок расчетов



ЯВJUIеТСЯ ТВеРДОЙ И ОПРеДеЛЯетСя на весь срок исполнения конIракта за исключением с,тlучаев,
предусмотренных настоящим Контрактом и Федеральньтм законом ]ф 44-ФЗ.

3.2. Оплата по Контракту осуществляется в рублях Российской Федерации.
3.3. ЩеНа КОнтракта указана с }п{етом всех расходов Исполнителя! связанных с окrLзанием

услуг и всех расходов на перевозку, хранение! переработку, страхование, в том числе уплату

НаЛОГОВ, ПОШЛИН, СбОРОв, расходов по оплате стоимости сторонних организациЙ и третьих лиц и
других обязательных платежей, которые необходимо выплатить при исполнении Контракта.

3.4. ПРИ НаJlичии возможности у Заказчика, допускается выплата авансового платежа
Исполнителю на банковский счет, указанный в разделе l4 Контракта в размере 30 процентов от
расчётной стоимости оказания услуг в месяц

З.5. Заказчик ежемесячно оплачивает услуги Исполнителя, оказанные в соответствии с
настоящим Контрактом, п}тем перечисления стоимости пол)ленньD( услуг за вычетом
авансового платежа, выплаченного Заказчиком в соответствии с п. 3.4 настоящего Контракта на
банковский счет ИсполнитеJIя, реквизиты которого указаны в разделе 14 Контракта, за счет
средств бюджета МосковскоЙ области, на основании надлежаще оформленного и подписанного
обеими Сторон€rми настоящего Контракта Акта сдачи-приемки услуг, составленного по форме
приложения ЛЪ 3 к настоящему Контракту, в течение 14 банковских днеЙ с даты выставления
Исполнителем счета на оплату.

З.б. ,Щатой оплаты считается дата списания денежньrх средств со счетов Заказчика.
За дальнейшее прохождение денежных средств Заказ.rик ответственности не несет.

З.7. В случае уменьшения ранее доведенных в установлеЕном порядке Заказчику как
получателю бюджетных средств лимитов бюджетных обязательств Стороны согласовывают
новые условия, в том числе по цене и (или) по срокам исполнения контракта и (или) по
количеству услуг, предусмотренных контрактом.

3.8. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств,
предусмоlренных настоящим Контрактом, Заказчик производит оплату по Контракту после
перечисления Исполнителем соответств}ющего размера неустойки.

4.1 . Исполнитель обязуется оказать Услуги по оргаЕизации питания Потребителей услуг,
в период с к14> января 20l9 года по <31> декабря 20l9 года.

Статья 5. Порядок оказания услуг. Порядок сдачи-приемки услуг

5.1. Порядок оказания услуг
5.1.1. Исполнитель окапывает Услуги в соответствии с ,гребованиями Технического

задания в срок и в объёме, которые указаны в Заявках, подаваемьж Заказчиком.
5.1.2. ЗаявКа направляется Исполнителю (уполномоченному представителю Исполнителя

на пищеблоке Заказчика) до 15:00 рабочего дня, предшествующего дате оказания Услуг.
5.1.3. МОМенТОм окzвzlния услуги является момент предоставления Потребителпл услуг

РаЦионов питания, соответствующих требованиям Технического задания! в коJlичестве,

указанном в Заявке.
5.2. Порядок сдачи-приемки услуг
5.2.1. Приемка пищевых продуктов по количеству и качеству производится в ttoрялке,

установленном законодательством Российской Федерации и постановлениями Госарбитража при
Совете Министров СССР в инструкциях:

кИнстрlкция о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и
товаров народного потребления по качеству), )лrвержденная Постановлением Госарбитража
СССР от 25.04.i966 г. Ns П-7 (да,rее - Инструкция Np 7);

<Инструкция о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и
товаров народного потребления по количеству) утвержденнzlя Постановлением Госарбитража
СССР от 15.06.1965 Nч П-6 (далее Инструкция J,lЪ 6).

Инструкции J,{! б и J,,lb 7 применяются в части, не противоречащей настоящему Контракту.
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Статья 4. Срок оказания услуг



5.2.2. Фактический объем оказанных Услуг ежедневно фиксируется в реестре ежедневной
регистрации предоставленных (принятьж) услуг где Исполнитель и Заказчик в конце каждого
дня подтверждают факт оказания услуги (Приложение ЛЬ2).

В течение 3-х рабочих дней после оказания услуг за месяц, предусмотренньтх Контрактом,
Исполнитель представляет Заказчику комплект отчетной документации и Акт сдачи-приемки
услуг, подписанный (Исполнителем), в 2 (двух) экземпJuIрах.

5.2.3. В течении 7 (семи) дней после пол)ления от Исполнителя документов, указанньIх
в пункте 4.1 Контракта, Заказчик, с особенностями установленными Федермьным законом Ns
44-ФЗ, назначает экспертизу результатов, предусмотренньж контрактом, в части их соответствия
условиям контакта, с оформлением экслертного заключения,

5.2.4, В случае получения от Заказчика, эксперта, экспертной оргztнизации, запроса о
ПРедоСтавлении дополнительньн материалов, предоставлении разъяснений касательно
результатов работ (оказанных услуг), относящиеся к условиям исполнения контракта и
ОТДепьным этапа.Nt исполнения контракта Исполнитель в течение 3 (трех) рабочих дней обязан
ПРеДОСТаВИТЬ ЗаКаЗЧИКу, эксперту, экспертноЙ организации запрашиваемые дополнительные
материatлы, разъяснения в отношении выполненньtх работ (оказанных услуг).

5.2.5. Не ПОЗДНее 3-х (трёх) дней после оформления зrlключения по итогzlп't экспертизы,
заказчик рассматривает результаты и осуществляет приемку оказанньtх услуг по настоящему
КОНТРаКтУ на предмет соответствия объема и качества требованиям, изложенньIм в настоящем
Контракте, и HaпpaBluleT Подрядчику (Исполнителю) подписанный Заказчиком l (олин)
экземпляр Акта сдачи-приемки услуг.

В СЛУЧае Отказа Заказчика от принятия результатов оказанньrх услуг на основании
экспертного зzжлючения в связи с необходимостью устранения недостатков и (или) доработки
результатов работ Исполнитель обязуется в срок, установленньй в экспертном заключении (акте,
составленном Заказчиком), устранить указанные недостатки/произвести доработки за свой счет.

5.2.6..ЩЛЯПРОверкисоответствиякачестваоказаЕныхуслугтребованиям,установленным
настоящим Контрактом, Заказчик вправе привлекать независимых экспертов.

5.2.7. В СЛУЧае получения от Заказчика запроса о предоставлении разъяснений касательно
результатов оказанных услуг, или мотивированного отказа от принятия результатов оказанньIх
услуг, илИ экспертногО закJIючениЯ (акта) С перечнем выявленных недостатков, необходимьrх
доработок и сроком их устранения, Исполнитель в течение 3 (трех) рабочих дней обязан
ПРеДОСТаВИТЬ ЗаКаЗЧИКУ ЗаПРашиваемые рaвъяснения в отношении оказанных услуг или в срок,
установленныЙ в указанноМ мотивированнОм отказе, экспертном заключении (акте),
содержащем перечень выявленных недостатков и необходимых доработок, устранить
ПОЛУЧеННЫе От Заказчика замечания/недостатки/произвести доработки и передать Заказ.тику
ПРИВеДеННЫЙ в СООтветствие с предъявленными требованиями/замечаниями комплект отчетной
документации, отчет об устранении недостатков, выполнении необходимых доработок, а также
повторный подписанный Исполнителем Акт сдачи-приемки услуг в 2 (двух) экземплярах для
принятия Заказчиком оказанньLх услуг.

5.2.8. В случае если по результатам рассмотрения отчета, содержащего выявленные
НеДОСТаТКИ, ЗаКаЗЧИКОМ бУДет принято решение об устранении Исполнителем недостатков в
надлежащем порядке и в установленные сроки, а также в слrlае отс}.тствия у Заказчика запросов
КаСаТеЛЬНО представления разъяснений в отношении оказанньж услуг, Заказ.ллк принимает
оказанньlе услуги и подписывает 2 (лва) экземпляра Акта сдачи-приемки услуг, один из которых
направляет Исполнителю в порядке и сроки, предусмотренные в пункте 2.2.5. Контракта.

5.2.9. Подписанный Закщчиком и Исполнителем Дкт сдачи-приемки услуг и
предъявленный Исполнителем Заказчику счет на оплату являются основанием для оплаты
Исполнителю оказанньж услуг.

Статья 6. Права и обязаrrностrr

6.1. Заказчик имеет право:
6.1.1. ТРебОВаТЬ ОТ Исполнителя надлежащего исполнения обязательств в соответствии

с Контрактом, а также требовать своевременного устранения выявленньtх недостатков.

з



6.1.2. Требовать от Исполнителя своевременного представления надлежащим образом
оформленного комплекта отчетной документации и материаJIов, подтверждающих исполнеItие
обязательств, в соответствии с условиями Контракта.

6,1.3. Запрашивать у Исполнителя информацию о ходе оказания Услуг.
6.1.4. Предъявлять Исполяителю Претензии по порядку, количеству и качеству

оказываемых Услуг.
6.1 .5. Осуществлять контроль за исполнением Контракта с привлечением представителей

уполномоченных контролирl'ющих оргilнов, Управляющего совета и/или иного органа
самоуправления образовательной организации, независимых экспертов.

6. l .6. Требовать от Исполнителя организовать платное питание и буфетное обслуживание
на объекте Заказчика.

6.1.7. Требовать от Исполнителя оказание услуг по организации питания сотрудников и
об)^iающихся за счет их собственных денежньD( средств и/или денежных средств родителей
(законных представителей).

6.1.8. ОСУЩеСТвЛять проверку сохрzlнности, санитарно_технического состояния
ПОМеЩеНИЯ И ОбОРУдования, передаI{ного Исполнителю, а также его использования
ИСПОЛНителем по назначению, контроль за рационаJIьным расходованием предоставленньIх
Исполнителю ресурсов (электроэнергии, водо- и теплоснабжения).

6.2. Заказчик обязан:
6.2.t. В слrIае надлежащего исполнения Исполнителем обязательств по Контракту

принять окzlзанные Успуги.
6.2.2. Отказаться от приемки оказанных Услуг в случае их несоответствия требованиям

Контракта и оформить Претензионный акт.
6.2.3. Своевременно оплатить надлежащим образом оказанные по Контракту Услуги в

соответствии с настоящим Контрактом.
6,2,4. ОСУЩеСТВлять контроль за соблюдением условий Контракта и соответствием

оказываемых Услуг требованиям настоящего Контракта.
6.2.5. В срок до <31> декабря 2018 года направить Исполнителю информацию в

ПИСЬМеНнОМ виде с Jказанием сведений о режиме работы образовательной организации, режиме
питания Потребителей услуг (с указанием времени подачи Рационов IIитания по отдельным
ПРИеМаМ ПИЩИ), РаСпиСании звонков, об ответственньrх должностньtх лицiL\ Потребителя услуг
по настоящему Контракту, с укtванием их контактной информации (контактные телефоны, факс,
электронный адрес).

б.2.6. ЗаКЛЮЧить С Исполнителем договор передачи в безвозмездное пользование на
движимое и недвижимое имущество, имеющееся у Полуrателя услуг и необходимое
Исполнителю для окtвания Услуг по настоящему Контракту. Факт передачи движимого и
недвижимого имущества подтверждается Актом приема-передачи оборудования и помещений.
При этом срок договора передачи в безвозмездное пользование не может превышать срока
действия настоящего Контракта.

6.2.7. Обеспечить на период оказания Услуг Исполнителя электроэнергией, горячей и
ХОЛОДНОЙ ВОДОЙ, ОтОплением и освещением, контролировать их использование исключительно
на нужды Заказчика и/или Полl"rателя услуг, связatнные с организацией питания Потребителей
услуг.

6.2.8. ПРедоставить Исполнителю оргzrнизованное на территории образовательной
ОРГаНИЗаЦИИ МеСТО И ОбОрудование для хранения отходов, образlrощихся в результате окzвания
Исполнителем Услуг по Контракту. Организовать своевременный вывоз мусора и отходов,
ОбРаЗовавшихся в результате оказания Услуг Исполнителем, в соответствии с требованиями
действ}тощего санитарного законодательства.

6,2.9. Своевременно организовывать Еа пищеблоке дезинсекционные и дератизационные
работы (профилактические и истребительные).

6.2.10. Проволить комиссионн},ю приемку готовности пищеблока образовательной
организации к новому учебному году.
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6.2.11. Осуществлять ежедневный контроль за объемом и качеством оказываемьrх Услуг,
соблюдением сроков их оказания, пе вмешивбlсь в оперативllо-хозяйственн}то деятельность
исполнителя.

6.2. 1 2. ОсуществJuIть систематический кон]роль:
- за целевым использованием продукции в соответствии с предварительным заказом;
- за вьtходом порций, качественным и количественным составом готовьтх блюд;
- за организацией приема пищи Потребителями услуг, соб.гподения ими правил личной

гигиены и наJIичием дJuI этого необходимых условий;
- за состоянием здоровья Потребителей услуг.
6.2.13. Рассматривать обращения Потребителей услуr и/пtlи их законных представителей

по вопросам качества и/или порядка оказания Исполнителем Услуг по настоящему Контракту.
При необходимости инициировать проведение проверки указанных в обращении фактов, в том
числе с привлечением уполномоченных органов, либо независимьIх экспертных организаций в
возможно короткие сроки.

6.2.14. Осуществлять контроль за соблюдением Исполнителем условий и требований
Контракта.

6.2.15. Отказаться от приемки Услуг в случае их несоответствия требованиям Контраюа,
выставить Исполнителю претензии по качеству оказываемых Услуг пугем оформления
ПРетензионного акта и требовать от Исполнителя своевременного устранения вьцвленных
нарушений и недостатков.

6.2.16. ОбеСПеЧивать беспрепятственный доступ сотрудников Исполните_тrя на пищеблок
дтя осуществления контроJlя (по предварительно согласованному сторонalми списку).

6.З, Исполнитель имеет право:
6.3.1. Требовать своевременного подписания Заказчиком Акта сдачи-приемки услуг,

оказанньж надлежащим образом по Контракту, на основаЕии представленных Исполнителем
комплекта отчетных документов.

6.З.2. Требовать своевременной оплаты надлежащим образом оказанньп< Услуг.
6.3.3. ЗапРашивать у Заказчика разъяснения и }точнеЕия относительно оказания Услуг в

рамках Контракта. Получать от Заказчика содействие при оказании услуг в соответствии с
условиями Контракта.

6.3.4. Принимать у{астие в coBMecTHbD( совещаниях, семинарах, кругльж столах по
вопросам организации питания.

6.4. Исполнительобязан:
6.4.1. обеспечить постоянное прис}тствие на пищеблоке Заказчика своего

уполномочеЕного (письменной доверенностью) представителя (сотрудника на пищеблоке),
наделённого правом приема Заявок, оформления реестра ежедневпой регистрации
предоставленных (принятьп<) услуг, подписи и полуtения Претензионньп< актов. ,Що нача,,rа
основного этапа оказания услуг письменно проинформировать Заказчика о своем
уполномоченном лице.

6.4.2. оказывать услугу в соответствии с условиями настоящего Контракта, с
СОбЛЮДеНИеМ ТРебований нормативных и технических документов, нормативных правовьD( актов
Российской Федерации и Московской области.

6.4.3. Своевременно и надлежащим образом представrrять Заказчику отчетную
документацию по итогilм исполнения настоящего Контракта.

6.4.4. В целях KoHTpoJul за соблюдением условий и сроков хранения скоропортящейся
Продукции, требующей особых условий хранения, проводить контроль температурных режимов
хранеЕия в холодильном оборудовании, При отсутствии регистрир}.ющего устройсrва контроля
температурного режима во времени информация заносится в <журнал гrета температурного
режима холодильного оборудования>.

6,4.5. Осуществ,rять систематический производственный KoHTpoJrь. вкJIючш{
лабораторно-инструментальньй, проводимый в аккредитованных испытательных лабораториях,
в том числе:

- за качеством и безопасностью услуг, при необходимости проводить
идентификацию состава продукта;
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- за соблюдением санитарных правил и выполнением сiiнитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий при организации потребления Услуг;

- За соответствием Услуг требованиям нормативной и технической док),ментации по
организации питания,

6.4.6. Обеспечивать беспрепятственный доступ уполномоченных контролируощих
органов, а также представителей Заказчика, на предприятие Исполнитеrrя, а также на объекты
Заказчика, в целях осуществления контроля за соблюдением условий Контракта.

6.4.7. Осуществлять содействие уполномоченным контролир},ющим органам при
проведении контрольных мероприятий.

6.4.8. По окончании срока оказания Услlт по настоящему Контракту верн)ть Заказчику
движимое и Еедвижимое имущество в рабочем состоянии с }п{етом нормaJ,Iьного износа.

6.4.9. Предоставлять по требованию Заказчика информацию о средIlеЕедельной пищевой
ценности фактически реа,тизованных за прошедший период Рационов питания и использованной
при этом продукции.

6.4.10. Организовать по требованию Заказчика оказание услуг по организации питания
сотрудников и обуlающихся за счет их собственных денежных средств и/или денежньтх средств

родителей (законньгх представителей).
При этом Исполнитель обязан предоставлять питающимся за плату возможность

приобретения Рационов питания по составу, качеству и цене соответствующим Рационам
питания настоящего Контракта; обеспечить реализацию пищевых продуктов, блюд и
кулинарных изделий (сверх Рационов питания), ассортимент которых должен соответствовать
требованиям санитарных правил и нормативов, и иметь согласование Получателя услуг.

6.4.11. Принять Заявку Заказчика, в том числе изменения к Заявке.
6.4.12. Комплектовать Рационы питания в соответствии с ПримерньIм меню и Заявкой

Заказчика.
6.4.13. Письменно уведомлять Заказчика о предстоящих зilмен,lх блюд и/цли кулинарных

изделий и/или пищевьгх прод}ктов (в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов,

указанной в санитарньrх правилах) в составе Рационов питания и предоставлять расчеты пищевой
ценности.

6,4,14. Выполнять требования по обеспечению безопасности Потребителей услуг и
Заказчика. Соблюдать требования пропускного режима на территории Заказчика.

6.4,l5. Устранить выявленные недостатки в части касающейся количества и/или качества
оказания Услуг, в сроки, согласованные с Заказчиком.

6.4.16. Иметь на своём базовом предприятии резерв пищевых продуктов в количестве,
необходимом для обеспечения Потребителей услуг Рационами питания в течение дня, в случае
возникновения искJIюrмтельЕых ситуаций. Под исключительными ситуациями следует понимать
аварийные ситуации на объекте недвижимого имущества, переданного Исполнителю, а также
эпидемиологические показания, установленные уполномоченными органами исполнительной
власти.

6.4.17. При возникновении исключительной ситуации осуществить доставку пищевых
прод}ктов для обеспечения Рационами питания Заказчику в течение 2 (двух) часов с момента
получения от Заказчика запроса о такой доставке.

6.4.1 8. Обеспечивать на объекте Заказчика экономию электроэнергии, горячей и холодной
воды и их расходова}rие только для нужд Заказчика, Компенсация затрат Заказчика на
коммунllльные платежи Исполнителем не производится.

6.4.19. Окlзывать услуги по настоящему Контракту с привлечением работников имеющих
необходим}то кваJIификацию для оказания услуг по настоящему Контракту, своевременно
обеспечивать обязательные медицинские и профилактические осмотры, гигиеническое обуrение
и аттестацию таких работников.

б.4.20. При оказании Услуг обеспе.гивать нaшичие на пищеблоке необходимых
технических док}ментов в соответствии с требованиями действуощего законодательства. ПО

запросу Заказчика предоставлять такие док},менты.
6.4.2l. Обеспечивать поверку и клеймение весового оборудования.
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6.4.22. Участвовать во внедрении системы безна;rичных расчетов за оказание услуг с
использованием }ниверсальных электронньD( карт, с организацией информационного обмена
между Исполнителем и Заказчиком.

6.4.2З. В случае получения претензий со стороны Заказчика к качеству продукции или
готовьш блюд, произвести замену на ан€rлогичн},ю качественную продукцию в разумный срок,
1казанный Заказчиком.

6.4.24. Осуществлять сбор мусора и отходов, образовавшихся в результате оказания услуг
по организации питания, в соответствии с требованиями санитарного законодательства и
условиями настоящего Контракта.

6.4.25. Своевременно по запросу Заказчика предоставJulть достоверную информацию о
ходе исполнения своих обязательств по Контракту, в том числе об объективных обстоятельствах,
препятствутощих исполнению (качественному исполнению) обязательств.

6.4.26. Производить отбор и хранение сlточной пробы в полном объеме согласно меню
(включая пищевые продукты промышленного производства) в соответствии с санитарно-
эпидемиологическими требованиями.

6.4.27 - Исполнять иные обязательства, предусмотренные настоящим Контрактом.

Статья 7. Ответственность Сторон

7.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств, установленньIх
НаСтОящим Контрактом, Стороны несут ответственность в соответствии с законолатеJIьством
Российской Федерации и условиями настоящего Контракта.

7.2.В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств по оплате выполЕенньIх
работ исполнитель вправе потребовать от Заказчика уплату пени. Пеня начисляется за каждый
ДеНЬ ПРОСРОЧки испоJIнения обязательства по оплате выполненньtх работ, начиная со дня,
следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства
ПО ОПЛаТе ВЫПОЛНеНньD( работ. Размер такоЙ пени устанавливается в размере одной трехсотой
ДеЙСтвуЮщеЙ на день уплаты пени ключевой ставки Щентрального банка Российской Федерации
от неоплаченной части Щены Контракта.

7-3- За каждый факт неисполнения заказчиком обязательств, предусмотренньж
контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных контрактом,
размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы, определяемой в следующем
порядке: l 000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей.

7.4. В случае просрочки исполнения исполнителем обязательств (в том числе
гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях
Еенадлежащего исполнения исполнителем обязательств, предусмотренньrх Контрактом,
Заказчик направляет исполнителю требование об уп,rате неустоек (штрафов, пени).

Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения исполнителем обязательства,
предусмотренного Контрактом, в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени
ключевоЙ ставки I {ентра,rьного банка РоссиЙской Федерации от Щены Контракта, }rиеньшенной
Еа ср!му, пропорциональную объему обязательств, предусмоlренных Контрактом и фактически
исполненньD( исполнителем.

7.5. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем
обязательств, предусмотренньш контрактом, заключенным по результатilм определения
поставщика (подрядчика, исполнителя) в соответствии с пунктом 1 части 1 статьи 30
Федермьного закона "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг д.пя
обеспечения государствеitных и муниципмьных нужд" за искJIючением просрочки исполЕения
обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренньrх контрактом, размер
штрафа устанавливается в виде фиксированной с},]\{мы, определяемой в следующем порядке: 3
процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) не превышает З млн.
рублей - 12 351 (двенадцать тысяч триста пятьдесят один) рубль 73 (семьдесят три) копейки.

7.6. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем
обязательств, предусмотренных контрактом, закJIюченным с победителем закупки (или с иным
участником закупки в случаrlх, установленных Федермьньпи законом), предложившим наиболее
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высокую цену за право заключения контракта, размер штрафа рассчитывается в порядке,
установленноМ в соответствиИ с пп рФ Nl042 от 30.08.2017г. кОб утверждении Правил
определения ptBмepa штафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком,
неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем)
обязательств, предусмотренных контрактом (за искJlючением просрочки исполнения
обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), и pilзмep пеци,
начисляемой за каждый день пРосрочкИ исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем)
обязательств, предусмотренных контрактом)>, за искJ]ючением просрочки исполнения
обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом, и
устанавливается в виде фиксированной суммы, определяемой в следующем порядке: 10
ПРОЦеНТОВ НаЧаЛЬНОЙ (МаКСимальноЙ) цены контракта в случае, если начаJIьнaUI (максима,rьнм)
цена контракта не превышает 3 млн. рублей - 4l l72 (сорок одна тысяча сто семьдесят два) рубля
42 (сорок две) копейки.

7.7. За КаЖДЫй фаКт неисполнения иJIи ненадлежащего исполнения исполнителем
обязательства, предусмотренного контрактом, которое не имеет стоимостного выражения,
размер штрафа устанавливается (при наличии в контракте таких обязательств) в виде
фиксированной с},rмы, определяемой в следующем порядке: l000 рублей, если цена KoHIpaKTa
не превышает 3 млн. рублей:

7.8. Стороны Контракта освобождаются от уплаты неустойки (штрафа, пеней), если
докаж}т, что просрочка исполнения или ненадлежащее исполнение соответствующего
обязательства произошли вследствие непреодолимой силы или по вине другой Стороны.

Уплата Сторонами неустойки (штрафов, пени) не освобождает Сторону от исполнения
обязательств по Контракту.

7.9. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за неисполнение или
ненадлежащее исполнение исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не может
превышать I {eHy Контракта.

7.10. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за ненадлежащее исполнение
Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, не мож9т превышать I-leHy Контракта.

7.11. Ответственность за достоверность и соответствие законодательству Российской
ФедеРации сведений, указанньж в представленньrх исполнителем Заказчику документах, несет
исполнитель.

Статья 8. Порядок расторжения Контракта

8.1 . Настоящий Контракт может быть расторгнут:
- по соглашению Сторон;
- в судебном порядке;
- в связи с односторонним отказом стороны Контракта от исполнения Контракта в

соответствии с гражданским законодательством.
8.2. СтОрОна, которой направлено предJIожение о расторжеции контракта по соглашению

сторон, должЕа дать письменный ответ по существу в срок Ее позднее 5 (пяти) ка,rендарньж дней
с даты его получеЕия.

8.3. Расторжение Контракта по соглашению Сторон производится п).тем подписа}tия
соответствуощего соглirшения.

8.4. ПРИ РаСтОржении Контракта в связи с односторонним отказом Стороны Кон,гракта от
исполнеЕия Контракта др)тая Сторона Контракта вправе потребовать возмещения только
фаКТИЧеСКИ понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятеrьствами,
явJuIющимися основанием дJlя принятия решения об одностороннем отказе от исполнения
Контракта.

Статья 9. !ействие обстоятельств непреодолимой силы

9.1. Стороны освобождаются от ответствеЕности за частичIlое или полное неисполнение
обязательств по Контракту, в случае если оно явилось следствием действия обстоятельств
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непреодолимой силы) а именно чрезвычайных и непредотвратимых при дzlнных условиях
обстоятельств: стихийных природных явлений (землетрясений, наводнений, пожара и т.д.),
действия объективньп< внешних факторов (военные действия, акты органов государственной
власти и управления и т.п.), а также других чрезвычайных обстоятельств, подтвержденных в
установленном законодательством порядке, препятствующих над'lежащему исполнению
обязательств по Контракту, которые возникJIи после заключения Контракта, на время действия
этих обстоятельств, если эти обстоятельства непосредственно повлияли на исполнение
Сторонами своих обязательств, а TirK же которые CTopoHbi бьrли не в состоянии предвидеть и
предотвратить.

9.2. При наступлении обстоятельств непреодолимой силы, препятствующих исполнению
обязательств по настоящему Контракту одной из Сторон, она обязана уведомить об этом друг}.ю
Сторону в 3-дневный срок, с даты наступления таких обстоятельств, после чего Стороны обязаны
обсудить целесообразность даJIьЕейшего продолжения оказания Услуг. Если указанные
обстоятельства булlт ллиться более 2 (лвц) календарньLх месяцев с даты соответствующего
уведомления, Стороны вправе расторгнlть Контракт без требования возмещения убытков,
понесенньIх в связи с наступлением таких обстоятельств. В случае если Сторона не известит
друг),Iо Сторону о Еаступлении таких обстоятельств, такая Сторона теряет право ссылаться на
указанные обстоятельства, как обстоятельства непреодолимой силы.

9.3. Если, по мнению Сторон, оказание услуг может быть продолжено в порядке,
деЙствовавшем согласно Контракту до начаrла действия обстоятельств непреодолимой силы, то
срок исполнения обязательств по Контракry продлевается соразмерно времени, в течение
которого действовали обстоятельства непреодолимой силы и их последствия.

Статья 10. Обеспеченпе испоJIнеIlltя Контракта

10.1. Принять к сведению, что Исполнитель внес обеспечение исполнения Контракта на
сlшму 21 733 (двадцать одна тысяча семьсот тридцать три) рубля 61 (шестьдесят одна) копейка,
определенную в соответствии с Федера,rьньтм законом Х! 44-ФЗ, что составляет 5 процентов от
нача:lьной (максимальной) Цены Контракта, в форме безотзывной банковской гарантии,
выданной банком. Право требования Заказчиком удержarния денежных средств в качестве
ОбеСпечения исполнения Контракта возникает при нарушении Исполнителем какого_либо из
своих обязательств по Контракту.

l0.2. В ходе исполнения контракта Исполнитель впрitве предоставить Заказчику
обеспечение исполнения Контракта, }ъ!еньшенное на размер выполненньD( обязательств,
предусмотренных Контрактом, взамен ранее предоставленного обеспечения исполнения
Контракта, При этом может быть изменен способ обеспечения исполнения Контракта.

l0.З. В случае обеспечения исполнения Контракта в виде безотзывной банковской
гарантии, срок действия банковской гарантии должен превышать срок действия Контракта не
менее чем на один месяц.

l0.3.1, БанковскбI гарантия должна быть безотзывной и должна содержать:
- с)'}йму банковскоЙ гарантии, подлежащую уплате гарантом Заказчику в установленных

частью 13 статьи 44 Федерального закона от 05.04.2013 г. М 44-ФЗ слуl,цх, или сумму
банковской гарантии, подлежащую уплате гарантом заказчику в случа9 ненадлежащего
исполнения обязательств принципаJlом в соответствии со статьеЙ 9б Федерального закона от
05.04.20lЗ г. Nч 44-ФЗ;

- обязательства принципаllа, надлежащее исполнение которьтх обеспечивается банковской
гарантией;

- обязанность гаранта уплатить Заказчику неустойку в размере 0,1 процента денежной
суммы, подлежащей уплате, за каждый календарный день просрочки;

- условие, согласно которому исполнением обязательств гаранта по банковской гарантии
является фактическое поступление денежных сумм на счет, на котором в соответствии с
законодательством Российской Федерации учитывitются операции со средствами,
пост}пающими з€lказчику;
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- срок действиЯ банковской гарантиИ с учетом требований статей 43 и 96 Федерального
зzжона от 05.04.20l3 г. J\Ъ 44-ФЗ;

- отлагательное условие, предусматривtlющее заключение договора предоставления
банковской гарантиИ по обязательствам принципала, возникшим из KolITpaKTa при его
зак.лючении, в сл)п{ае предоставления банковской гарантии в качестве обеспечения исполнения
контракта;

- установленный Правительством Российской Федерации перечень док}.]иентов,
предоставляемьгх Заказчиком банку одновремецно с тебованием об осуществлении уплаты
денежной с},l\{мы по банковской гарантии.

10.4. В случае если по каким-либо причинам обеспечение исполнения настоящего
Контракта перест€rлО быть действиТельньlм, закончилО свое действие или иным образом
перестмо обеспечивать исполнение Исполнителем своих обязательств по настоящему
контракту, Исполнитель обязуется в течение 10 (лесяти) банковских дней с момента, когда
соответствующее обеспечение исполнения Контракта перестало действовать, Ilредставить
Заказчику иное (новое) надлежащее обеспечение исполнения Контракта.

l0.5. В СЛУrае установления факта представления недостоверной банковской гарантии
Заказчик передает материалы в правоохранительные органы для дальнейшего рассмотрения.

10.6. В слуrае обеспечения исполнения Контракта в форме внесения денежных средств на
счет Заказчика, денежЕые средства вЕосятся на срок оказания услуг по Контракту.

10.6.1. .ЩеНеЖные средства, внесенные в качестве обеспечения исполнения Контракта,
возвращаются Исполнителю Заказчиком по окончании срока оказания Услуг по Контракту, в
ТеЧеНИе 15 (пятнадцати) банковских дней со дня полуiения Заказчиком соответствующего
ПИСЬМеННОГО ТРебования от Исполнителя, на банковскиЙ счет, указанный Исполнителем в его
письменном цlебовании.

10.6.2. ЗаКаЗчиком может быть принято решение о возврате денежньй средств! BHeceHHbD(
в обеспечение исполнения Контракта, до истечения срока указанного в п.l0.3.1, при поступлении
от Исполнителя письменного запроса, и при предоставлении Заказчику иного (нового)
надлежащего обеспечения Контракта. В этом случае, денежные средства подлежат возврату в
ТеЧеНИе 30 (ТРИЛuаТИ) банковских дней со дня предоставления Исполнителем иного (нового)
надлежащего обеспечения Контракта.

Статья 11. Порялок урегулировдния споров

11.1. Все споры и разногласия, возникшие в связи с исполнением Контракта, его
изменением, расторжением или признанием недействительныtr,t, Стороны булут сц)емиться
решить п}тем переговоров, а достигн)пые договоренности оформлять в виде дополнительных
соглашений, подписанньtх Сторонами и скрепленньп печатями.

l1.2. В слу.lае не достижения взаимного согласия споры по Контракту разрешаются в
Арбитражном суде Московской области.

l 1.3. .Що передачи спора на р.врешение Арбитражного суда Стороны примут меры к его
урегулированию в претензионном порядке. Претензия должна быть направлена в письменном
виде. По полученной претензии Сторона должна дать письменный ответ по существу в срок не
позднее 15 (пятнадцати) кмендарных дней с даты ее получения. В случае непоJlучения в
установленный срок возражений по существу выставленных претензионных требований,
претензия считается принятой и оплата неустойки (штрафа, пени) осуществляется в порядке,
предусмотренном п. 3.7. Кон,гракта.

Статья 12. Срок действия, порядок пзмененпя Контракrа

12.1. Контракт вступает в силу со дня его подписirния Сторонами.
12.2. Контракт действует до 31 декабря 2019г., а в части исполнения обязательств по

оплате - до полного исполнения Сторонами своих обязательств по Контракту.
12.3. Изменения и дополнения настоящего Кон,гракта производятся по соглашению

Сторон прем оформления и подписания Сторонами дополнительньгх соглашений.
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Статья l3. Прочие условия

13.1. В случае реорганизации юридического лица, являющегося Стороной Контракта, все
его права и обязанности, в соответствии с условиями Контракта, переходят к его
правопреемнику.

1З.2. В случае изменения у какой-либо из Сторон юридического (фактического) адреса,
наименоваЕия, организационно-правовой формы, она обязана в течение 10 (десяти) дней в
письменном виде известить об этом др}тую Сторону, причем в письме необходимо указать, что
оно является неотъемлемой частью Контракта.

13.3. Все уведомления Сторон настоящего Контракта, связанные с исполнением
настоящего Контракта, направляются в письменной форме по почте заказным письмом по
факгическому адресу Стороны, }.казанному в ст. 14 настоящего Контракта, или с использованием
факсимильной связи, электронной почты с последующим представлением оригинarла.
Уведомления считаются доставленными в соответствии со ст. 165.1 Гражданского Кодекса
Российской Федерации.

l3.4. При обмене уведомлениями и сообщениями по факсу или элекlронной почте в
случаях, указанных в настоящем Контракте, должны быть соблюдень] след},ющие требования:

- при использовании факса уведоN{ления и сообщения направJlяются по следующим
номерам: Заказчику Исполвителю 89037501441. При этом номера факсов
Сторон могlт быть изменепы путем направления Сторонами в письменном виде Исполнитеlпо
ИНфОРмации о смене факса для обмена док}ментаN4и по настоящему Контракту. !оказательством
надлежащей отпрirвки факса признается отчет факса об отправке;

- при использовании электронной почты уведомления и сообщения нzшрalвляются по
след},ющим адресам: Заказчику samschool59@mail.ru, Исполнителю filinan@list.ru. При этом
адреса электронной почты Сторон могут быть изменены путем направленЕя Сторонами в
письменном виде Исполнителю информации о смене адреса электронной почты дrя обмена
документами по настоящему Контракту. {оказательством надлежащей отправки электронного
сообщения считается уведомление о доставке электронной почты.

1З.5. Контракт составлен в 2 (двух) экземплярах по одному дrя каждой из Сторон,
имеющих одинаковую юридическую силу,
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1 3.6. След}тощие приложения являются неотъемлемой частью Контракта:

Приложение Ns l. Техническое задание, с приложениями: (- Приложения Ns 1 к
Техническому заданию - требования к качеству пищевьD< продуктов и установленный норматив
на одного школьника образовательного учреждения. - Приложение Ns 2 к Техническому заданию
- Количество, цена и стоимость Рационов питания.)

Приложение JФ2 Форма реестра ежедневной регистрации предоставленньrх (принятьж)
услуг.

Приложение }Ф3 Форма Акта сдачи_приемки услуг
Приложение Jt4 Форма заявки на предоставление услуг

Статья 14. Адреса, реквизиты и подппси Сторон

ЗАКАЗЧИК:
Мlъиципальное бюджетное
общеобразовательное учреждеЕие
<Самотовинская средняJI
общеобразовательнм школа) (МБОУ
кСамотовинская СОШ)))
Почтовый адрес:
1 41 343, Московская область, Сергиево-
Посадский район, д. Самотовино, д. 56
Юридический адрес:
141343, Московская область, Сергиево-
Посадский район, д. Самотовицо, д. 59
Реквизиты:
инн 5042068747 кпп 50420l001
Бик 044525000

р/сч 4070l 8 1 080000 10001 75 в

Отделении 1 Москва
л/сч 20000002860 (Финансовое управление
Админис,грации Сергиево-Посадского
муниципального района)
Заказчик:

у <самотовинская Сошя

Пародина Т.И.

ИСПОЛНИТЕЛЬ:
Индивидуальный предприниматель
Филин Андрей Сергеевич

Почтовый адрес:
l4l300, Московская обл., г. Сергиев Посад,
Ново-Угличское шоссе, д.З6, кв. 55
Юридический адрес:
l4lЗ00, Московская обл., г. Сергиев Посад,
Ново-Угличское шоссе, д.36, кв. 55

Реквизиты:
инн 502lз5519]0
Бик 044525225
Кор/сч 30l0 1 8 l0400000000225
р/сч 408028 l 0 l400000 l 3579
В IIАО СБЕРБАНК Г. МОСКВа

Испо
Ин атель

+

Ф А.с.

-1-_,у l
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СОГЛАСОВАНО
и

Приложение J,,l! l
к контракту Nч 15- 19
от <2б> декабря 20l8г.

ый предприниматель
ергеевич

УТВЕРЖДАЮ
.Щиректор МБОУ <Самотовинская СОШ>

м.п.

тЕх
на оказание услуг по

А . Филин

ничЕскоЕ злдАниЕ
организации питаIlия обучающихся

l. Обшая ццфоlrмация об объекте закупкп:
1.1. Объект закупки: Услуги по организации питания обучающихся.
l .2. Место оказitния услц: Московская область, Сермево-Посадский район, д.

Самотовино, д. 59.
1.3, Объем услуг: Объем услуг (количество рационов питания) }каз.rн в приложении Nэ 2

к настоящему Техническому заданию.
1.4. Срок оказания услуг: с к 14> января 2019г.по<31>декабря20l9г.включительно.
1.5. Приложения к техническому заданию: Приложение J,(!1, Приложение Nч2.

2, Стандарт чслчг:
2.1. Услуги по организации питания обучающихся образовательного учреждения

(Потребителей услуг) осуществляются в соответствии:

- с требованиями действующего законодательства Российской Федерации, санитарно-
эпидемиологическими требованиями, национальными стандартами Российской Федерации и
действующими в Российской Федерации межгосударственными стандартами;

- с примерным цикJlичньIм меню и установленным нормативом питания;

- с требованиями к сырью, полуфабрикатам и пищевым продуктtlJ\r, непосредственно
используемым в питании Потребителей услуг, приведенными в Приложении Nll к настоящему
Техническопtу заданию.

2.2. Порядок формирования и ре,rлизации Исполнителем примерного цикличного меню
дJuI организации пита:яия в образовательном учреждении.

2.3.ПРимерное меню должно соответствовать санитарно-эпидемиологическим
требованиям. Соответствие Примерного меню для организации питания в образовательньп<
организациях, реализующих образовательные программы начмьного, основного, среднего
общего образования, согласовывается с руководителем территориального органа
исполнительной власти, уполномоченного осуществлять государственный санитарно-
эпидемиологический надзор и )тверждается Заказчиком.

2.4. Примерное меню может корректироваться с учетом рекомендаций контрольно-
надзорньD( органов, социально-демографических факторов, нациоЕальных, конфессиона,rьньп<
традиций, при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению ocHoBHbD(
пищевых веществ. Использование откорректированного Примерного меню допускается при
наличии согласований, предусмотренных rrунктом 2.3 настоящего Технического задания,
Внесение изменений в примерное меню оформляется дополнительным соглашением сторон
Контракта.

2.5. Фактический рацион питания должен соответствовать действующему Примерному
меню. В исключительных случzUIх допускается ззlмена одних IIрод}ктов, блюд и кулинарньrх
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изделий на другие при условии их соответствия по пищевой ценности и в соответствии с
таблицей замеНы пищевых продуктов, }казанной в санитарно-эпидемиологических требованиях,
что должно подтверждаться необходимьrми расчетами. О каждом случае такой замены
исполнитель обязан незаrr,tедлительно известить Заказчика с обоснованием исключительности
случrUI замены. Исключительными признаются случаи, вознишпие по независящим от
исполнителя обстоятельствам.

2.6. Исполнитель ежедневно в обеденном зме (при отс}тствии такой возможности в
установленном Заказчиком месте) вывешивает меню утвержденное руководителем
образовательного учреждения, в котором указывirются сведения об объемах блюд, названия
КУЛИНаРНЫХ ИЗДеЛИЙ, ИХ пищевоЙ ценности и стоимости. .Щополнительно Исполните;rь
ОбеСПеЧИВает предоставление Потребителям услуг и их законным представитеJIrIм информации
Об ОКаЗЫВаеМЫХ УСлугах и реа,тизуемой продукции общественного питания в соответствии с
Правилами окaвания услуг общественного пи-гания, угвержденЕыми Постановлением
Правительства Российской Федерации от l5.08.1997 г. М 1036.

2.7. Организация питаЕия осуществляется на основе принципов (щадящего питания>. При
ПРИГОтОвлении блюд жарка не применяется, должны соблюдаться щадящие технологии: варка,
запекание, припускание, пассерование, тушение, приготовление на пару, приготовление в
пароконвектомате.

2.8. ,Щля доставки готовьгх блюд и кулинарных изделий, используемых &1я оказания услуг,
на пищеблок Заказ.rика должны использоваться специаJIизированные термоконтейнеры
(изотермические емкости), обеспечивающие сохранение температуры! соответствутощей

температуре раздачи (исключающие необходимость подогрева или дополнительного
охлаждения).

2.9. !оставка пищевых продуктов должна осуществJIяться с соблюдением условий и
режимов храЕения, установленных изготовителями пищевьtх продуктов, гигиенических
требований к условиям хранения пищевьц продуктов и правил товарного соседства.
Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов
должна осуществляться с использованием специilлизированного охлаждаемого или
изотермического трztнспорта, обеспечивающего необходимые температурные режимы
транспортировки.

2.10. Автотранспорт, в котором производится доставка пищевых продукl,ов, I.оl.овых
блюд и кулинарных изделий, должен быть оборулован для перевозки данных видов продуктов в
соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.

Исполнитель обязан выполнить след},ющие тебования к перевозке пищевьtх продуктов:
- содержать транспортные средства для перевозки пищевых продуктов в !Iистоте и не

использовать их для перевозки людей и непродовольственных товаров;
- ежедневно производить санитарнуrо обработку транспорта для перевозки пищевьD(

прод}ктов;
- при использовании одного транспорта для перевозки разньгх групп пищевых продуктов

производить между рейсами санитарную обработку транспорта с применением
дезинфицирутощих средств;

- лица, сопровождающие пищевые продукты в пути следования и выполняющие их
погрузку и выгрузку должны пользоваться санитарной одеждой (халат, рукавицы), иметь личную
медициЕскуо книжку с результатами медицинских осмотров, лабораторных обследований и
отметкой о прохождеЕии профессиональной гигиенической подготовки;

- иметь в наличие оборотную тару;
- тара для перевозки продуктов должна быть промаркировirна и использоваться строго по

Еазначению. Производить обработку оборотной тары (в отдельно вьцеленном помещении
очищать, промывать водой с 20lо раствором кzrльцинированной соды), (20г. препарата на 10л.
воды), высушивать и хранить в местах недоступньD( к загрязнению.

2.11. Исполяитель несет ответственность за состояние транспорта и работу водителя-
экспедитора и соблюдения им саЕитарно-эпидемиологических требований.

2.|2- Исполнптель обязан соблюдать сроки годности, температурно-влажностяые
режимы и условия хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и
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соответствующие санитарно-эпидемиологическим требованиям при хранении, продукции, в том
числе скоропортящейся и особо скоропортящейся, а также готовой кулинарной прод}кции и
полуфабрикатов.

2.13. Исполнитель обеспечивает нахождение готовых для вьцачи Потребитеrrям услуг
первых и вторых блюд на мармите или горячеЙ плите не более 2-х часов с момента изготовлеЕия,
либо в изотермической таре (термосах) - в течение времени, обеспечиваIощего поддержание
температуры не ниже температуры раздачи, но не более 2-х часов. Не допускается подогрев
готовых блюд, остывших ниже температуры раздачи.

2,14, Сбор, хранение и вывоз пищевых отходов.
2.14.1.Пищевые отходы собираются Исполнителем для хранения и вывоза в месте,

установленном Заказчиком, на территории образовательного учреждения.
2.14.2. Пищевые отходы хранятся в отдельных контейнерах (с крышками), установленньD(

На ПЛОЩаДКаХ, В СООТВеТСТвии с требованиями деЙств}тощих санитарЕо-эпидемиологических
правил и нормативов.

2,'t4,з.В целях искJIючения возможности загнивания и разложения отходов Исполнитель
ОбеСПеЧИВаеТ их еЖедневный вывоз. Вывоз отходов и обработка контейнеров производятся при
заполнении их не более чем на 2/3 объема. Сжигание мусора не допускается.

2.14.4. Запрещается выбор пищевых отходов из контейнеров и других емкостей д_rrя
отходов.

2. 1 5. ИСПОЛНИтель обязан иметь разработанную программу производственного конц)оля
С ПРИМеНеНИем принципов ХАССП (Анализа опасностеЙ и критических контрольньrх точек)
(HazaTd Analysis and Сгitiсаl Сопtгоl Points) и проводить систематический производственный
конц)оль, включм лабораторно-инструментаrrьньй, проводимый в arккредитованньD(
испьпательньrх лабораториях, с учетом требований сп 1.1.1058-01 кОрганизация и проведение
производственного конlроля за соблюдением санитарньD( правил и выполнением санитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий>, СанПиН 2.4,5.240948 <Санитарно-
эпидемиологические требования к оргalнизации питания обучающихся в общеобразовательньж
учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования)), в том
числе:

- за качеством и безопасностью услуг. При необходимости проводит идентификацию
состава продукта;

- за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований и выполнением
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий при организации
потребления Услуг;

- За СООТВеТСТВИеМ УСЛУГ тРебованиям нормативной и технической докрlентации по
организации питания.

2. l6. ИСПОЛНИТель Оказывает услуги (на основном этапе ока:}ания услуг) в соответствии
с требованиями Технического Задания в срок и в объеме, которые указаны в зiцвкilх, подаваемьD(
заказчиком.

2.17. Исполнитель производит отбор и хранение суточной пробы в полном объеме
согласЕо меню (включая пищевые продукты промышленного производства) в соответствии с
санитарно_эпидемиологическими требованиями.

2.18. Выдача готовых блюд и кулинарных изделий разрешается только после проведения
контоля бракеражной комиссией в составе не менее З-х человек. Результаты контроля
регистрир},ются в журнале бракеража готовой кулинарной продукции.

2.19. Масса порционных блюд должна соответствовать массе порции, }казанной в меню.
При нарушении технологии приготовления пищи, а тzжже в случае неготовности, блюдо
допускается к выдаче только после устравения выявленньrх недостатков.

2.20. L{енообразование на продукцию (товары) реаJIизуемую через буфет за наличный
расчёт должно производиться, без превышения контрактной стоимости за ед. и в соответствии с
Распоряжением Министерства экономики Московской области от 22.0'].2ОO2г. Ns 21-РМ (о
внесении изменений и дополнений в распоряжение Министерства экономики Московской
области от 30.11.200l Ns3O-PM кОб утверждении предельньж р.вмеров торговой наценки на
продукцию (товары), реализуемуо на предприятиях общественного пи,Iания при
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общеобразовательных школах, профтех1"lилищах, средних специat.Iьньж и высших 1.rебньrх
заведениях Московской области>.

2.21 . АССОРТИМент и правила реализации дополнительного питания, реzrлизуемого через
буфет должны соответствовать рекомендациям, указанным в Приложепии Nл9 к СанПиНу
2.4.5.2409-08, утверждены Заказчиком и согласованы с территориальным органом
исполнительной власти, уполномоченным осуществлять государственный санитарно-
эпидемиологический надзор.

3. Состав чслчг:
3.1. !о начала оказания услуг Исполнителем производится:
3.1.1. Подготовка и проверка работоспособности существующего оборудования

пищеблока.
3.1.2. Приём от Заказчика по акту передаtrи во временное пользование помещений и

оборудования пищеблока на срок действия коЕтракта.
3.1.3, Выполнение (при необходимости) ремонтньтх работ на оборуловании пищеблока.
3.1.4. .Щоставка оборудования и инвентаря необходимого для оказания услуги в

соответствии с предложенным меню.
3.1 .5. Проведение мероприятий по подготовке помещений пищеблока к оказанию услуги

в т.ч косметический ремонт.
З.1.6. Согласование системы взаимодействия и отчетности с Заказчиком.
3.1.7. !оукомплектование (при необходимости) столовой Заказчика столово-кцонной

посудоЙ, инвентарём и столовыми приборами, обеспечение моющими и дезинфицирlтощими
средствами, для обсrryживания Потребителей услуг.

З.1.8. Подготовка и оборудование мест к буфетному обслуживанию за нмичный расчет.
3.1.9. Обеспечение пищеблока аптечками для оказания 1-й медицинской помощи,

своевремеЕное их пополнение и осуществление контроля за сроками годности комплектующих
аптечек.

3.2. На основном этапе оказаниJI услуг:
3.2,i. Закупка (и/или собственное производство) и транспортнзuI доставка на пищеблок

Заказчика, пищевых продуктов, готовых блюд и кулинарньrх изделий, приготовление блюд и
кулинарньж изделий (в соответствии с Примерным меню), необходимых для организации
питания Потребителей услуг.

3.2.2. ТранспортнФI доставка на пищеблок Заказчика готовой кулинарной прод}кции (в
случае, если по условиям размещения пищеблока образовательной организации приготовление
пищи на нем невозможно).

3.2.3. Комплектование и передача Потребителям услуг Рационов питания по приемам
пищи в сроки, установленные Заказчиком.

З .2.4. Обслуживание Потребителей услуг в обеденных залах при пищеблоках Заказчиков
в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.

3.2.5. Обеспечение питьевого режима для школьников с использованием
бутилированной питьевой воды с розливом через кулеры. Требования к организации питьевого
режима:

- обеспечить свободный доступ обучающихся к питьевой воде в течении всего времени
пребывания в образовательном учреждеЕии;

- обеспечить достаточным количеством чистой посуды (стеклянной фаянсовой в
обеденном зале), (одноразовыми стаканчиками в общедоступных помещениях), а также
отдельными промаркированными подносzlми для чистой и использованной фмнсовой и
стеклянноЙ посуды, контеЙнерами - для сбора использованноЙ посуды однорaвового
применения;

- обеспечить замену ёмкости с водой по мере необход.rмости, но не реже 1-го раза в 2-е
недели, предварительно производить обработку и мытьё наружной поверхности ёмкости;

- организовать контроль за розливом воды;
- бутилированнаJI вода, rrоставлJIемм в образовательное rlреждение должна иметь

докуýrенты, подтверждающие её происхождение, качество и безопасность;
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- норма обеспечения бутилированной питьевой водой 30 мл. на 1-го обучающегося в

}^rебныЙ день и одноравовыми стаканчиками из расчёта по l-My на 20О% списочной численности
обучающихся в учебный день за счёт исполнителя, (недостающее количество бутилированной
питьевоЙ воды и одноразовьIх стаканчиков обеспечивается за счёт Заказчика), Списо.дrая
численность об}^rающихся 73 детей.

3.2,6. Своевременное техническое обслуживание и ремонт техлологического и
холодильного оборудования на пищеблоке Заказчика.

3.2.7. Сбор отходов, образlтощихся в ходе оказания услуг, в установленном Заказчиком
месте. Проведение ежедневноЙ уборки в помещениях пищеблока (мытьё полов, удаление пыли и
паутины, протирание радиаторов, подоконников), проведение еженедельной уборки с
ПРИменением моющих средств (мытьё стен, осветительной арматуры, очистка стекол от пыли и
копоти), в соответствии с утверждённьь,t графиком ежемесячно проводить генеральнуrо уборку
с последующей дезинфекцией всех помещений пищеблока, оборудования и инвентаря.

З,2.8. Оформление учетной документации пищеблока: <Журна.тr бракеража поступивших
пищевых продуктов и продовольственного сырья), <Журнал брокеража готовой кулинарной
прод}кции)), <Журнм yreтa температурного режима холодильного оборудования>, <Журнал
осмотров персонала на гнойничковые и острые респираторные заболевания>> и другие документы
в соответствии с СанПиНом 2.4.5.2409-08 и Программой производственного контроля
образовательного учреждения.

объем и сrrоки гаDaH1,IlIl качества
1. Исполнитель гарантирует соответствие качества оказываемьIх услуг требованиям

действующего законодательства Российской Федерации, в том числе качество и безопасность
пищевых продуктов и кулинарной продукции, При выявлении недостатков по качеству и/или
объему оказываемых услуг Исполнитель производит их устранение за свой счёт в срок,
установленный Заказчиком.

4.2. ИСПОлнитель обеспечивает качество услуг по организации питания в течение периода
их оказания,

4
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5. ТDебованлtя к безопасности оказания чслчг:
5.1. Исполнитель оказывает услуги по настоящему Контракту с привлечением

работников, имеющих необходимую квалификацию для оказания услуг, своевременно
ОбеСПеЧИВает ОбяЗательные медицинские и профилактические осмотры, гигиеническое обучение
и атгестацию таких работников с учетом требований ГоСТ Р 50935-2007 кУслуги общественного
питания. Требования к персоналу).

5.2. Каждый работник должен иметь личную медицинскую книжку установленного
образца, в которую вносятся результаты медицинских обследований и лабораторных
ИССЛеДОВаНИЙ, СВеДеНИя О перенесенных инфекционньп< заболеваниях, отметка о прохождении
профессиона,,rьной гигиенической подготовки и аттестации.

5.3. Исполнитель должен контролировать состояние условий труда на рабочих местах,
СОбЛЮДеНИе ПРавил безопасности и охраны труда, правильность применения работниками
СРеДСТВ индивидуальной и коллективной защиты.

5.4. Устройство и содержание помещений пищеблока, оборудование, инвентарь, посуда,
условия транспортировки, приготовления и хранения пищевых продуктов долхны
соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям.

5.5. Заказчик с целью установления соблюдения Исполнителем санитарно-
эпидемиологических требований, указанньrх в пункте 5.4 настоящего Технического з4дания, до
момента подписания контракта и на любом этапе исполнения контракта вправе обратиться с
СООТВеТСТВУЮЩИМ ЗaUIВлеНием в федеральныЙ оргzrн исполнительной власти, осу]цествляющий
федермьный государственный санитарно-эпидемиологический надзор для проведения на
беЗВОЗМеЗДНОЙ ОСнове санитарно-эпидемиологических экспертиз, расследований, обследований,
исследований, испытаний и иньж видов оценок,



5.6. При ПОЛ)п{ении соответствующего заключения или информации в ипой форме о
несоответствии деятельности Исполнителя, его помещений пищеблока, оборудования,
инвентаря, посуды, условий транспортировки. приготовления и хранения пищевых llролуктов
санитарно-эпидемиологическим требованиям Заказчик вправе отказаться от заключения
кон,гракта или расторгн}"ть контракт в одностороннем порядке п}.тем отказа от исполнения
заключенного контракта.

услуги по организации питания Потребителей услуг в образовательньrх организациях,
пищевые продукты, блюда и кулинарные изделия должны соответствовать требованиям: Указа
Президента РФ от 30 января 2010г.Nо120 коб утверждении ,Щоктрины продовольственной
безопасности Российской Федерации>. Распоряжения Правительства РФ от 25 октября 20l0г.
Nll873-p <основы государственной политики Российской Федерации в области здорового
питания населения на период до 2020 года>, Федерального закона от 07 февраля 1992г. ]ф2300-
ФЗ (рел. от 05.05.2014г.) ко защите прав потребителей>, Федерального закона от 29 декабря
20l2г. Jф273-ФЗ (рел. от 21.07.2014г.) <об образовании в РФ>, Федера,rьного закона от 30 Mapia
1999г. Jф52-ФЗ Фед. от23.06.14г.) <О санитарно-эпидемиологическом благопоrц,чии населения)
(с изм. и доп. вступившими в силу с 01.07.14г.), Федера.пьного закона от 02 января 2000г. Nq29-
ФЗ Фед. от 13.07.15г.) ко качестве и безопасности пищевьtх продуктов), Постановления
Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 }]!l036 (Об утверждении Правил оказания
услуг общественного питания), Приказа Федермьной службы по надзору в сфере защиты прав
потребителей и благополуrия человека от 27 феврал я 20О7г, Nq54 кО мерах по
СОВеРшенствованию санитарно-эпидемиологического надзора за организацией питания в
образовательньтх учреждениях), СанПиН 2.4.5.2409-08 кСанитарно-эпидемиологические
требования к организации питitния обуrающихся в образовательных учреждениях, гrреждениях
начiL,Iьного и среднего профессионального образования>; СП 2.3.6.1079-0l кСанитарно-
ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИе ТРебОвания к организациям общественного питания, изготовлению и
оборотоспособности в них пищевых продуктов из продовольственного сырья), СанПиН
2,4.4.2599-1'0 кГигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в
оздоровительньD( r{реждениях с дневньIм пребыванием детей в период каникул>, СанПиН
2.3.2.1078-01 кГигиенические требования безопасности и пищевой ценносl,и lIищевьD(
продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы), СанПиН 2.З.2.1940-05
кОрганизация детского питания), СанПиН 2.з.2.1з24-0З <Гигиенические требования к cpoкily
годности и условиям хранения пищевых продуктов), гост Р 50647-2010 <Услуги
общественного питzlния. Термины и определения), ГОСТ Р 5076З-2007 кУслуги общественного
питания. Продукция общественного питания, реarлизуемм населению. общие технические
условия); ГОСТ Р 507 64-2009 <Услуги общественного питания. Общие требования>; ГОСТ Р
53l04-2008 кУслуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества
ПРОДУ(ЦИИ ОбЩественного питания), ГОСТ Р 53l05-2008 кУслуги общественного пит.tния.
Технологические докумевты на продукцию общественного питания. общие требования к
ОфОрмлению, построению и содержанию), ГОСТ Р 53 106-2008 <Услуги общественного питания.
Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых прод}ктов при производстве Ilродукции
общественного питания), ГоСТ Р 5з52з-2009 кУслуги общественного питания. общие
требования к зaготовочным предприятиJIм общественного питания)), методическим
РеКОМеНДаЦИЯМ пО организации питания обучающихся и воспитанЕиков образовательньтх
УrреждениЙ, Угвержденными совместным приказом от 11.03.2012 года Ns 213H Министерства
ЗДРаВООхранения и социального развития Российской Федерации и Министерства образования и
науки Российской Федерации, иным действующим нормативным документам,

5.7. На каждое кулинарное изделие (блюдо) Исполнитель обязан иметь на пищеблоке
оформленнlто технологическую карту в соответствии с Приложением J..lb5 СанПиН 2.4.5.2409-
08.
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6. ТDебования к использчемым пищевым пподчктам. матеDиалам п обопчдованию:
6.1. Качество используемых продуктов при организации питания должны

соответствовать:



-Техническому регламенту тirможенного союза ТР ТС 02112011 <О безопасности пищевой
прод}кции) (Постановление правительства РФ далее ПП РФ от 28.08.2013г.)
- ТР ТС 00'7 /2011 <О безопасности прод}кции предназначенной для детей и подростков)

(ПП РФ от 11.09.2012г. М912);
- ТР ТС 015i2011 кО безопасности зерна) (ПП РФ от 02.07.2013 Ns 533);
- ТР ТС 022/201| <Пищевм продукция в части её маркировки) (ПП РФ от 03.06.2013

М468);
- ТР ТС кТехнический регламент на соков}.ю прод}кцию из фруктов и овощей> (ПП РФ

от 27.06,20lЗ 540);
- ТР ТС 024/201| кТехнический реглаI4ент на масложировую продукциюD (ПП РФ

от27.06.20l3г. М539);
- ТР ТС 027 /20|2 <О безопасности отдельньfх видов специмизированной пищевой

прод}кции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания))
(ПП РФ отl0.06.20l3г. Nч485);

- ТР ТС 029/2012 <Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и
технологических вспомогательных средств) (ПП РФ от 10.06.20l 3г. JФ484);

- ТР ТС 0З4/20l,З кО безопасности молока и молочной продукции) (ПП РФ от 2014г.
Ns474);

- ТР ТС 0З41201З кО безопасности мяса и мясной продукции> (ПП РФ от 21.05.20l lг. N!
475;

- Федеральный закон от l2.06.2008г. }lЪ88-ФЗ кТехнический регл.tмент на молоко и
молочную продукцию).

6.2. При производстве кулинарной продукции, преднrвначенной дтя питания детей и
подростков, и организации их питания используется ассортимент (номенклаryра) пищевьD(
продуктов, продовольственного сырья и полуфабрикатов, приведенный в Приложении J\Ъ1 к
НаСТОЯЩеМУ ТеХНИЧеСКому заданию с указанными показателями качества, Использование других
видов пищевьгх продуктов, продовольственного сырья и полуфабрикатов, а также с показателями
КаЧеСТВа НИЖе указанных не допускается. Качество и безопасность продукции, предназначенной
ДЛЯ ОРГаНИЗаЦИИ ПИТаНия ПотребителеЙ услуг, подтверждается сертификатil]tlи соответствия или
декларациями о соответствии, ветеринарными сопроводительными документаNrи на продукцию
животного происхождения и свидетельствами о государственной регистрации для продуктов
специilльного назначения, дlя детского (дошкольного и школьного) питания.

6.3. Пищевые продукты, используемые при производстве кулинарной продукции,
ПРеДНаЗНаЧеННОЙ для питания ПотребителеЙ услуг, по показат9JIям безопасности и пищевой
ЦеНнОСти должны соответствовать требованиям "Единых санитарно-эпидемиологических,
гигиенических требований к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору
(контролю)" (утверждены Решением Комиссии Та.моженного союза от 28.05.2010 г. }Ф 299),
Технического регламецта Таможенного союза ТР ТС 02l. 12111 кО безопасности пищевой
продукции> (утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 Jlb880).

6.4. ПОСтавляемые пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов
сырья (овощи свежие и замороженные, фруктовые и овощные соки прямого отжима и т.п.) на
момент поставки на пищеблоки Заказчика должны иметь резерв срока годности (остаточньй срок
годности) не менее 500% от установленного изготовителем срока годности, для продуктов со
СРОКОМ ГОДноСти до 10 суток - не менее 80О% от установленного изготовителем срока годности.

6.5. ИСПОлнителем должно обеспечиваться разнообразие (не менее 3 наименований)
следутощего ассортимента используемой для организации питания продукции: йогурты, сыры,
творожные продукты, соковФl продукция, кондитерские изделия.

6.6. Упаковка пищевьD( продуктов должна быть изготовлена из материаJIов, допущенных
в устaшовленном лорядке дJuI контакта с пищевыми продуктами (прошедших государственн}.ю
регистрацию), обеспечивать сохранность качества и безопасность пищевьIх продуктов при
хранении, транспортировке и ре,rлизации, и быть удобной для пользования. Масса одной
еДИЕицы тары или групповой упаковки поставляемых продовольственньtх товаров не должна
превышать значений, установленных "Нормами предельно допустимых нагрузок для женщин
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при подъеме и перемещении тяжестей вр}п{нуюl|, угвержденными постановлением

Правительства Российской Федерации от 06.02.1993 г. Jф 105.
6.1. Индивидумьнм упаковка пицевых продуктов должна легко открываться ребенком(самостоятельно). Содержимое каждой упаковки товара должно бытi однородным и

соответствовать всей поставляемой партии товара. Видимая часть содержимого каждой упаковкидолжна соответствовать содержимому всей 1тlаковки. ,щля плодоовощной продукции
содержимое каждой упаковки должно состоять из плодов (или других съедобных частей
плодоовощньIх культур) одного и того же происхождения, ботанического сорта (разновидности),
качества и степени зрелости.

6.8. Маркировка }тIаковки и транспортной тары лищевых продуктов (продовольственньп<
товаров) должна соответствовать требованиям действующих нормативных правовых актов
Российской Федерации, нормативньD( и технических докуN{ентов. .Щля продуктов специ.tльного
назначения - дJU{ детского (школьного) питания обязательна соответствующtu маркировка на
упаковке (таре).

6.9. На маркировочньн ярлыках (этикетках) или листах-вкJIадышах пищевых продуктов,
расфасованных и упакованньж Исполнителем, кроме информации, указанной в маркировке
изготовителя, дополнительно должны быть указаны: наименование предприятия-упаковщика,
его фактический адрес; дата )паковки прод}кции; для продуктов, срок годности которых
исчисляется часами _ дата и время упаковки.

6.10. В маркировке кулинарной продукции промышлеЕного производства должно быть
указано:

- наименование;
- наименование и местонахождение изготовителя;
- товарный знitк изготовителя (при на,rичии) единый знак обращения продукции на рынке

государств-членов Таможенного союза;
- масса нетто и/или количество изделий масса изделия;
- состав;
_ пищевая ценность;
- рекомендации по приготовлению готовьтх блюд;
- условия хранения;
- срок годности;
- дата изготовления;
- обозначение докум9Ета, в соответствии с которым изготовлен и может быть

идентифицирован продукт;
- мог}"r быть указаны другие сведения в соответствии с Техническим регламентом

Таможенного союза ТР тс 022/201l <Пищевая продукция в части её маркировки)).
- информация о наименовании места нахождения изготовителя пищевой ltролукции,

поставляемой из тетьиХ стран, допускается указывать буквами латинского алфавита и
арабскими цифрами или на государственном языке изготовителя пищевой продукции при
условии )лазания страны на русском языке.

- в маркировке пищевой продукции поставляемой из третьих стран, указывается
нiмменование и место нахождения импортёра.

6.1l. В маркировке транспортной тары с кулинарными и кондитерскими изделиями
должно быть указано:

- наименование кулинарньD( или кондитерских изделий;
- наименование и адрес организации-изготовитеJUI или индивидуаJIьного

предпринимателя;

- товарный знак изготовителя (при наличии);

- масса нетто;

- количество штук (порций) и массу одной штуки (порции);

- количество упаковочных единиц (для фасованной продукции);
- состав продукции (перечень основных рецептурных компонентов);
- информационцые данные о пищевой ценности продукции;



- дата и час изготовления;

- условия хранения и сроки годности;
- обозначение соответств).ющего нормативного или технического документа и

информация о подтверждении соответствия (при наличии добровольной сертификации).
6,|2, Каждая партия продукта должна сопрово)Iцаться товарно_транспортными

документаNrи. В товарно-транспортную накJ]адную должны быть внесены сведения о
подтверждении соответствия продукции установленным требованиям, в том числе
регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее действия, наименование
изготовителя или поставщика (продавца), принявшего декJIарацию, и органа, ее
зарегистрировавшего (для продукции в отношении которой может проводиться обязательное
ПОДТВеРЖДение соответствия в форме сертификации, - номер сертификата соответствия, срок его
действия и орган, вьцавший сертификат), либо должны быть приложены копии укiвilнЕых
документов, заверенных печатью держателя подлинника.

6.13. Пищевые продукты не должны содержать химические консерванты (за
ИСКЛЮЧеНИеМ ИКРЫ ЛОСоСевых рыб) - сорбинов},Iо кислоту и ее соли, бензоат на,грия, сернистый
ангидрид и другие (пищевые добавки с цифровьIми кодами INS Е200-Е266 и Е280-Е283),
улучшители вкуса (глутаматов и др.), добавленные фосфаты (соли фосфорной кислоты). В
качестве красителей (окрашивающих ингредиентов) могут использоваться только натурaшьные
фрlктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, а также натурzuьные красители,
полrlенные из овощей, плодов, ягод (в т.ч. с кодами INS E-l40, Е-160-163, El60a, El01). В
качестве пищевых кислот (реryляторов кислотности) в состав пищевых продуктов,
предн.rзначеннЬгх для детеЙ и подростков, не должны входитЬ уксуснiш кислота, фосфорная
(ортофосфорная) кислота, винная кислота, углекислота. Содержание нитритов (Е250)
допускается только в колбасных изделиях и ограничивается в пределах не более 30 мг/кг.

6.14, Не допускается использование в питании Потребителей услуг мяса птицы
механической обвалки и выработавных из него продуктов; рыбы, выращенной в искусственных
водоемах с применением специa}льных кормов и антибиотиков; молочного напитка и молочных
продуктов, вьlработанных изlи с использованием сухого молока (за исключением йогуртов),
составных частей молока; продукции, выработанной с применением коллагенсодержащего сырья
из мяса птицы; искусственных подсластителей, консервантов. красителей, ароматизаторов,
улучшителей вкуса и прочих ненатуральных пищевых добавок. Не допускается поставка и
использование пищевьIХ продуктов, полученныХ с использованием генно-инженерно-
модифицированных организмов (гмо), в том числе пищевых продуктов с наличием генно-
инженерно-модифицированных микроорганизмов (ГММ).

ПО ТРебОВаНИЮ Заказчика Исполнитель обязан предоставить (в виде извлечения на
бумажвом носителе, эхектронного док)aNrента или информации в пополняем},ю базу данных по
пищевым продуктам) сведения о требованиях к качеству поставляемых пищевых продуктов и
продукции, предусмотренных нормативными и техническими документами, необходимые для
приемки продуктов по качеству.

7. Особые yсловия
7.1. Заказчик предоставляет Исполнителю бесплатно помещения дJlя приготовления

(вьцачи) готовьrх блюд в образовательньrх учреждениях, оплачивает расходы, связанные с
еи помещений, производит замену оборудования, выслужившего установленные
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средняя общеобразовательнм школа))

расчёт стоимости

наименование

рациона питания
Стоимость

рациона питания
1-го школьника
7-10 лет фуб.)

количество

рационов питания
7- l0 лет

(шr.)

Стоимость рациона
питания 1-го

школьЕика l 1- 18 лет

Фуб.)

Кол-во

рационов
питания l1-18

лет (шт.)
Обед 74,85 l992

Завтрак 53,27 70,4l
Полдник 27,77 30,45

наименован
ие рациона

питания

общм
стоимость
для 1-го

школьника
7- l0 лет

/ру6,

Ко-во

дней

Ко-во
детеri

Размер
компенс

ации
стоимос

ти
питания
на l -го

школьни
ка

7- 10 лет

Общая
стоимо

сть
для 1-

го
школьн

ика
l1-18
лет

/руб.

Ко-во
уч.

дней

Ко-во
детей

Размер
компенсац

ии
стоимости
питания
на l -го

школьника
11-18лет

lруб,

Обед для
льготной
категории

школьников

7,1,85 166 74,85 87,26 l66 12 88,б7

Завтрак для
льготной
категории

школьников

53,,27 l66 l0 53,27 70,4l 70,4l

ý1 ,'7 l 5з,27 70,;ll 70,,1l

ИТоГо:
I|eHa Контракта составляет 41

рубля 21 (двадцать одна) копейка.

МРУ <Самотовинская СОШ> и

Размер
оплаты

стоимости
школьного
питания l

руб.

з22 923,12

88 .128,20

372,89

4l1 72
1 724 (четыреста одиннадцать тысяч семьсот двадцать четы ре)

исполнитель:

l

Заказчик:
flиректор предприниматель

евич

оЁ

А
ý'

п
)

;\

tахW
м.п.

Т.И. Пародина ин

40

Приложение Nч2

к техническому заданию
на организацию питания
обl"rающихся

объём услуг (количество рационов питания) и расчёт контрактной стоимости питания
школьников в Муниципальном бюджетном общеобразовательном учреждении <<самотовинская

l992 87,26
l667

12

Завтрак для
льготной
категории

школьников

,7

ý,

ъ._



Приложение Nо 2
к контракту N
от <_> декабря 2018г.

Реестр
ежедневной регистрации предоставленных (принятьп<) услуг

за период с (_) по (_)) 20|6r.

Заказчик: исполнптель:
/

м.п.

Фоома

м.п.

!ата
окiвания

услуг

Категории
питающихся

Объём оказанньrх услуг (шт.) Подписи
фасшифровка

подписей)

уполЕомоченных
лиц от Заказчика
и Исполнителя

Завтрак Обед Полдник

47



г

Приложение Nч 3
к контракту Nч
от <_> декабря 2018г.

Акт
СДАЧИ_ПРИЕМКИ УСЛУГ

Фор.л,tа

20г
именуемое в дмьнейшем <<Заказчик> в лице

(dолэtсносmь, Ф.И.О.)
деиствующего на основании

(Ус пав а, П оложенuя, !овере ннос mu)
с одной стороЕы, и

(н auM е н о BaHue о ра анuзацuu)
именуемое в дalльнейшем <<Исполнитель), в лице

(dо,пэtсносmь, Ф, И. О. )
действующего на основании

аспава, Полюэlсеttuя, !оверенносmu)
с другой стороны, вместе именуемые <Стороны>, составили настоящий акт о
нижеследующем:

2. Факти ческое качество оказанных услуг соответствует (не соответствует) требованиям
контракта и приведено в Реестре ежедневной регистрации предоставленных (принятьтх) услуг
за период с (_) по (_D 20l бг.

1 . В соответстВии с контрактоМ ],]Ь 

--- 
от <_> декабря 201 8 г. (далее -контракт) Исполнитель выполнил обязательства по оказанию услуг, а именно:

3, Недостатки оказанньD( услуг (выявлены/не выявлены)

Израсходовано средств на питание
За

приложение: Реестр ежедневной регистрации предоставленных (принятых) услуг за период с( )по( ) 2016г.

Заказчик:
{иректор МБОУ кСамотовинская СОШ>

исполнитель:
Индивидуальный предприниматель
Филин Андрей Сергеевич

Т.И. Пародина
м.п.

А.С. Филин

42

()

м.п.



Приложение JФ 4
к контракry Nе
от <_> декабря 20l 8г.

зАявкА
на органпзацию пптания обучающпхся

на

Форма

Заказчик

(iаmа оказанuя услуzu)

(указываеmся поIное наu-|lенованuе Заказчuка)

поdпuсь Заказчuка

Печаmь Заказчuка / ,Щаmа поdачu заявкu

Категории
питающихся

(в соответствии с
приложением Nч 2 к

Техническому
заданию)

Потребность в Рационах питания

Завтрак обед Полдник

Кол-во (шт) Кол-во (пll) Кол-во (шт)
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Приложение J\Ъ 5

к контракту .}Ф

от <<J 4 > декабря 2018г

Регламент элекlронного докрлентооборота

Портма исполНения контрактОв Единой автоматизированЕой системы управления закупками
московской области

1,1, Регламент электонного документооборота Портала исполнения коЕlрактов Единой
автоматизированной системы управления закупками Московской области (далее - Регламент)
определяет общие правила осуществления информационного взаимодействия между Сторонами
Контракта посредством обмена электронными документами при исполнении Контракта через
Портал исполНения контрактОв Единой автоматизированной системы улравления закупкаNrи
Московской области (далее - ПИК ВАСУЗ).

1.2. Настоящий Регламент является приложением к государственЕому контракту
(гражданско-правовому договору), заключенному в соответствии с требованиями
законодательства Российской Федерации о концlактной системе в сфере закупок товаров, работ,
услуг длЯ обеспечениЯ государственнЫх и муниципаlльньD( Еужд (ла:lее - Контракт).

1.3. В настоящем Регламенте использ},Iотся следующие понятия и термины:
Порта,T исполнения контрактов Единой автоматизированной системы управления

закупкzlп{И Московской областИ - подсистема Единой автоматизированной системы управлеЕия
закупками Московской области, обеспечивающм осуществление обмена эltектронными
документаlми в ходе исполнения контрактов, а также контроля текущего исполнения сторонzlми
обязательств по контракту.

структурированный электронный документ - электронньй локумент,
сформированный/импортированный в ПИК ЕАСУЗ при помощи соответствующих интерфейсов
пик ЕАсуз.

неструктурированный электронный док}ыент - электронный документ! в котором

информация представлена в электронно-цифровоЙ форме и не имеет заранее определенной
структуры даЕных в ПИК ЕАСУЗ (в том числе сканированные версии док}ъ!ентов, рацее
составленные на бумажных носителях информации).

Личный кабинет - рабочая область Стороны Контракта в ПИК ЕАСУЗ, доступная только
зарегисц)ированным в пик ЕАсуз пользователям - сотрудникам закaLзчика, tIоставщика
(подрядчика, исполнителя),

.щругие понятия и термины, применяемые в настоящем Регламенте, соответств1тот
понятиям и терминalм' установленныМ законодательствоМ Российской Федерации и
нормативными правовыми актами Московской области.

1.4. обмен электронными документами между Сторонами Контракта в ПИК ЕАСУЗ
осуществJUIется посредством системы элекц)он}lого документооборота Портала исполнения
контрактов Единой автоматизированной системы управления закупками Московской области
(далее - ЭДо пик ЕАсуз), интегрированной с ПИк ЕАсуз.

1.5. Получение доступа к ПИК ЕАСУЗ и ЭflО ПИК ЕАсуз, а также использовirние
функциона:lа пик ЕдсуЗ и Э.ЩО пик ЕдсуЗ в целях осуществления электронного
документооборота д'rя Сторон Контракта осуществляется безвозмездно.

1.6. обеспечение эксплуатации ПИК ЕАСУЗ! а также техническую поддержку Сторонам
Контракта при использовании ПИк ЕАсуз, в том числе в части функциоп"роuЬ"" эдо пик
ЕАсуз, осуществляет Государственное казенное учреждение Московской области <Московский
областной uентр информационно-коммуникационных технологий>>.
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1.7. При формировании и обмене электронными док).ментalми Стороны Кон,гракта
дОлжны руководствоваться положениями настоящего Регламента, а тaкже информационными
материалаI4и, размещенными в открытом доступе на сайте http://pik.mosreg.ru.

2. Обязательными требованиями к Сторонам Контракта для осуществления работы с
электронным докутлентооборотом в ПИК ЕАСУЗ явrшются:

- наличие у Стороны Контракта сертификата ключа усиленной квалифицированной
электронной подписи (да:lее - КЭП), полученного в порядке, предусмотренном Федера.пьным
законом от 06.04.2011 г. }Ф б3-ФЗ <Об электронной подписи), в одном из аккредитованных
Министерством связи и Maccoвblx коммуникаций Российской Федерации удостоверяющих
центров;

- наличие автоматизированного рабочего места (АРМ);
- н.lличие регистрации в ПИК ЕАСУЗ. Процедура регисlрации в ПИК ЕАСУЗ описана в

документе кПамятка по регистрации в ПИК ЕАСУЗ> (размещена на сайте http://pik.mosreg.ru);
- наличие регистрации в Э!О ПИК ЕАСУЗ. Процедура регистрации в ЭДО ПИК ЕАСУЗ

также описана в документе <<Памятка по регистрации в ПИК ЕАСУЗ> (размещена на сайте
http ://pik.mosTeg.ru) ;

- использование для подписания электронных документов КЭП средств криптографической
защиты информации (далее - СКЗИ), сертифицированньrх в соответствии с правила},tи

сертификации Российской Федерации к СКЗИ и пол)денного Стороной Контракга с
соблюдением требованиЙ законодательства.

3. При осуществлении электронного документооборота в ПИК ЕАСУЗ каждая из Сторон
Контракта несёт следующие обязанности:

3.1. После осуществления регистрации в Э,ЩО ПИК ЕАСУЗ произвести регистрацию
своей организации (индивидучlльного предпринимателя) в ПИК ЕАСУЗ.

3.2. Направлять при осуществлении электронного докрлентооборота документы и

сведения, предусмотренные условиями Контракта (логовора).

3.3. Нести ответственность за содержание, достоверность и целостность отправляемых
Стороной Контракта документов и сведений через ПИК ЕАСУЗ, ЭДО ПИК ЕАСУЗ, а также за

деЙствия, совершенные на основании укаванных докуп{ентов и сведениЙ.
3.4. Обеспечить режим хранения сертификата КЭП и закрытого ключа КЭП,

исключающий неавторизоваяный доступ к ним 
T 

ретьих 
лиц.

4. Основными правилами организации электронного документооборота в ПИК ЕАСУЗ
явJlяются:

4.1. Все документы и сведения, предусмотренные условиями контракта (гражланско-

правового договора), направJrяемые Сторонами Контракта между собой в ПИК ЕАСУЗ, должны
быть в форме электронt{ых док}ментов.

4.2. Электронные докр{енты, передаваемые в системе ПИК ЕАСУЗ между Сторонами
Контракта, должны быть подписаны в ЭflО ПИК ЕАСУЗ КЭП лиц, имеющих право действовать
от имени соответствующей Стороны Контракта.

4.3. Электронный документ, подписанный КЭП и переданный между СторонаIrlи
Контракта через Э.ЩО ПИК ЕАСУЗ, имеет такую же юридическую силу, как и подписанный
собственноручно документ на бумажном носителе, и влечет предусмотреЕные д,ш данного
докр{ента правовые последствия. Электронные документы, подписаЕные КЭП в ЭДО ПИК
ВАСУЗ, не требуют дублирования документами. оформленными на бумажньп< носителях
информации.
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4.4. После подписания элек,цронного док}^{ента КЭП у Оператора Э.Що пик ЕАсуз
такой элекlронный документ пол)цает статус кПодписан> в ПИК ЕАсуз, с указанием кем и
когда подписан.

4.5. Через систему эдо пиК ЕАСУЗ передаются следующие типы эJlектронньrх
доку!{ентов:

4.5.1. Структурированные электронные документы в формате XML, формируемые
Сторонами с использованием средств интерфейса пик ЕАсуЗ и подписываемые КЭП.

4.5.2. Неструктурированные электронные документы, подписываемые (заверяемые) КЭП и
загружаемые Сторонами с использованием средств интерфейса Пик ЕАсуз.

4.5.3. Электронные док}l!{енты, требования к форматам которых определены Федеральной
налоговой службой.

4.6. Правила формирования
докуN{ентов:

для подписilния структурированных электронных

46

4.6. 1 . Структурированный электронный документ формируется Стороной Контракта в ПИК
ЕАСУЗ посредством:

4.6.1.1. Функционала ПИК ЕАСУЗ по созданию стр}.сурированных док),ментов в ПИК
ЕАсуз. При формировании электронного документа средства пик ЕАсуЗ проверяют его на
полноту и корРектность вЕесеНньrх данных. .Щокументы, сформированнЫе с Еарушением данньгх
требований, не могуг быть сохранены в ПИК ЕАСУЗ.

4.6.1.2. Функционала ПИК ЕАСУЗ по импорту сlруктурированных док},I!{ентов в ПИК
ЕАсуз. При импорте в ПИК ЕАСУз структурированного документа средства пик ЕАсуз
проверяюТ его на полноТу и корректнОсть импортирУемых данных, соответствие формату.
.Щокуtлленты, импортируемые с нарушением данных требований. не моryт быть сохранены в ПИК
ЕАсуз.

4.6.1 .з. !ля направления на подписание сlруктурированного документа в Э.ЩО ПИК
ЕАСУЗ с помощью функционала пик ЕАсуЗ необходимо сформировать XML документ
соответств5rющего формата и его печатную форму. Общий объем электронного документа ПИК
ЕАСУЗ не должен превышать 40 Мб. Структурированные документы, не соответствующие
данным требованиям, не могут бьlть направлены в Э!о пик ЕАсуз на подписalние.

4.7. Правила формирования для подписания неструктурированньж электронных
документов:

4.7.1. Неструктурированный электронный докуrйент формируется Стороной Контракта с
помощью функционала пик ЕАсуЗ по импорту неструктурированньж док}ментов в ПИК
ЕАсуз. в пик ЕАсуз могут бьrгь загружены файлы след}тощих типов.. .7z, .doc,.docx, .gif, jpg,.
jpeg, .ods, .odt, .pdf, .рпg, .rаr, .rti .tif, .txt, .xls, .xlsx, .xps, .zip. .Щокументы, импортируемые с
нарушевием данных требований, не могут быть сохранены в пик ЕАсуз.

4.7.2. !ля направления на подписание нестукr,урированного документа в Э.ЩО ПИК
ЕАСУЗ с помощью функционала пик ЕАсуЗ необходимо сформировать печатнlrо форму
данного электронного документа. Общий объем электронного документа ПИК ЕДСУЗ должен
не превышать 40 мб. Неструктурированные документы, не соответствующие данным
требованиям, не могут быть направлены в Э!О ПИК ЕАСУЗ на подписание.

4.8. Правила передачи файлов:
4.8.1.В случае передачи неструктурированного файла Сторона Контракта саI\{остоятелЬно

несет ответственность за содержание такого документа.
4.8.2.В случае передачи Стороной Контракта структурированного файла пик ЕАсуз

предостzвляет средства для формирования такого документа. При этом Сторона Контракта



обязана подписать и приложить к направляемому электронному док}менту именно тот файл,
который был сформирован ей средствами ПИК ЕАСУЗ.

4.8.3. Направляемые файлы между Сторонами Контракта должны быть подписаны КЭП с
помощью интерфейса ЭДО ПИК ЭАСУЗ.

4.9. Правила передачи электронных документов, требования к форматам которых
определены Федеральной налоговой службой:

- для передачи в Э!О ПИК ЕАСУЗ электронньж докуп{ентов, требования к форматам
которых определены Федера,rьноЙ на,rоговоЙ службоЙ, используется программное обеспечение
ПИК ЕАСУЗЛ

5. Сторона, подписавшФI электронный документ, может отозвать данный электронньй
документ до его подписания Стороной, в адрес которой данный документ был направлен, в

след}тощем порядке:
- Сторона, подписавшшl электронный документ, посредством интерфейса ПИК ЕАСУЗ

направляет уведомление в Э!О ПИК ЕАСУЗ об отзыве элекц)онного документа;
- в случае если отзываемый электронный документ подписан Стороной, в адрес которой

данный док},N{ент был направлен, то направить уведомление в Э.ЩО ПИК ЕАСУЗ об отзыве
невозможно;

- в случае если отзываемый документ не подписан Стороной, в адрес которой данный
документ бьш направлен, то при направлении уведомления в ЭЩО ПИК ЕАСУЗ об отзыве
происходит автоматизированный отзыв данного документа.

!ля документов с односторонней подписью возможность отзыва подписанного
электронного докр|ента не предусмотрена.

6. В случае сбоя в работе ПИК ЕАСУЗ и (или) ЭДО ПИК ЕАСУЗ), }te позволяющего
осуществлять обмен электронными док}ментами при исполнении Контракта, Стороны
осу]цествляют оформление и подписание док}ментов на б}шажном носителе информации в

порядке и сроки, предусмотренные контрактом.

Сбоем признается нарушение работы ПИК ЕАСУЗ либо ЭДО ПИК ЕАСУЗ, при котором
невозможно обеспечить электронный документооборот в течение срока, укirзzrнного в таблице

<Перечень сбоев в работе ПИК ЕАСУЗ и (или) Э.ЩО ПИК ЕАСУЗ) (далее - Таблица) и при этом
выполнены следующие условия:

а) сбой в работе возник в период с 07 00 до 21 00 московского времени в рабочие дни;
б) Стороной, направляющей докр{ент, направлена зшlвка в службу Технической

поддержки с приложением принт-скрина страницы Портала исполнения контракта, либо портала

Оператора ЭДО, содержащего сведения о характере сбоя;

в) по результатам рассмотрения змвки службой Технической поддержки сбой не устранен
в течение 240 мин. с момента получения заявки. При этом:

- если зzulвка подана не в рабочий день, то время ее рассмотрения начинается с 09 00 первого

рабочего дня, следующего за днем подачи зfuIвки;

- если зiulвка полана в рабочий день до 09 00, то ее рассмотрение начинается в этот рабочий
день с 09 00;

- если зtulвка подана в рабочий день после 18 00, то ее рассмотрение начинается с 09 00

след).ющего рабочего дня;
- если заJIвка подана в промежуток с 16 00 до l8 00 рабочего дня, то ее рассмотрение

переносится на след)тощий рабочий день в той части времени, KoTop:Ul явJUIется разницей между
240 минутами, предоставляемыми на ее рассмотение и количеством минут, исчисляемым с

момента подачи заrIвки до 18 00 рабочего дня.
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М п/п Описание ситуации/проблемы

1 Недоступность Системы ПИК ЕАСУЗ

2 Недостl,пность Эдо пик Едсуз

з евозможность выполнения процедуры входа в личный кабинет ПикII

ЕАсуз

4 возможность формирования электронного докутrента, либо
прикрепления электронного докр{ента (файла)

Не

5 евозможность передачи электронЕого документа для подписания в Э.ЩО
пик ЕАсуз
н

6 ожность подписания электронного ДОКУlt{еНТа в Э!О ПИк ЕАсузНевозм

7 ожность передачи сведений из ЕИС в пик ЕАсуЗ о заключении
контракта (логовора) либо об изменеЕии статуса контракта (договора)

Невозм

Перечень сбоев в работе ПИК ЕАСУЗ и (или) Э,.ЩО ПИК ЕАСУЗ

Заказчик:
.Щиректор МБОУ кСамотовинская COLII>

Т.И. Пародина

исполнитель:
Индивидуальный предприниматель
Филин Андрей Сергеевич

А,С. Филин
м.п.

Продолжит
ельнос,гь

240 мин -

240 мин.

240 мин.

240 мин.

240 мин.

240 мин.

240 мин.

\lbol.

1цз"^""
a
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лист соглАсовАниrI контрАктА

1

Ко Ns 15-19 от 26 декабря 2018 г.
(название контракга)

2
ИП Филин Андрей Сергеевич

(паименование второй сгороны кокtракга

з
Услуги по оргаЕизации питания обучаощихся

(предмет KoIпpaK.тa)

4. Заместитель Главы администрации муниципального района - начатtьник }тIравления

образования администрации Сергиево- го м).ниципального района
о.к. да

Начапьник отдела О оу Н.И. Болотников

5
<Сшtотовинская СоШ> т.и. одина

(1ii';;:,"""


